ANIMATION CHEF !

Cosking batfle: ()

C'-) Durée de I'événement : 2h

Couns,

C'-) Durée: 1h

CJ Remise de tabliers et toques
¢, auxparticipants

Création de 6 piéces salées

(ou sucrées sur demande)

en figure libre

Remise de 2 pass’conseils
6 de 3 minutes chacun
a chaque équipe

Le groupe est divisé en plusieurs équipes de
participants. Chaque équipe dispose d’un
poste de travail comprenant un panier de
denrées, le matériel nécessaire pour
inventer différentes recettes et deux
pass’conseils de 3 minutes chacun. Les chefs
passent de poste en poste pour épauler les
créateurs en échange des pass'conseils
chronométrés.

Toutes les équipes devront confectionner des
pieces identiques de chaque recette
inventée, pour la dégustation ainsi que pour
la notation, dans un délai d'1 heure. Les chefs
noteront chaque équipe sur les critéres
suivants : Organisation générale, propreté du
poste, originalité des mets, présentation,
gout, gaspillage et ambiance dans I'équipe.

@ Durée : 30 minutes

Découvrez ensemble les secrets de fabrication
de 3 cocktails :
= Pour le 6 piéces salées :
Mojito, Daiquiri, Honey Moon
= Pour le 6 piéces sucrées :
Virgin Mojito, Exotique, Honey Moon

ot

Les créations sont dressées en buffet. Lors de
la dégustation, les chefs annonceront les
résultats et offriront 3 mois d'abonnement

sur Les Food'Cuisine a chaque membre de
I'équipe gagnante !

Nous fournissons :

* Les denrées alimentaires et les boissons

* Le petit matériel nécessaire

* Les tabliers et les toques

* La verrerie et les glacons . .

° Le mobilier nécessaire pour I'atelier et la dégustation si besoin,
sous réserve d’accés facile (tables buffet 1 m x 2 m x 90 cm)

Nos besoins :

e Le lieu, 2 heures avant le début de la prestation |
* 2 m? par personne minimum

* Les horaires précis/de la prestation

* Le nombre de participants 5 jours ouvrables avant votre événement
e Acces facile : Rdc, monte-charge, grand ascenseur, rampe, etc.

Tarif : 65€ HT/participant (a partir de 15 personnes)
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